
Chinesischer GrillChinesischer Grill 

1.Einfach gewünschte Zutaten an
frischem Fleisch, Fisch oder Gemüse an
einen Teller geben.
2.Damit unsere Mitarbeiter Ihnen das
fertig zubereitete Gericht servieren
können, nehmen Sie bitte die vorhandene
Klammer von Ihrem Tisch und befestigen
sie es am Teller (Merken Sie sich die
Klammernummer).
3. Je nach Bedarf können Sie eine Soße
dazu wählen.
4. Teller mit befestigter Klammer bei
unserem mongolischen Grillmeister
abgeben.
5. Wir bringen Ihr Essen nach dem
Grillen an Ihren Tisch.

Wir wünschen einen guten Appetit. 

  

Herzlich WillkommenHerzlich Willkommen
Hartelijk welkomHartelijk welkom

02562 – 949 125502562 – 949 1255

Restaurant Oriental Gourmet
Siemens Str. 2
48599 Gronau

www.orientalgourmet.de
Email: info@orientalgourmet.de

AllergenkennzeichnungenAllergenkennzeichnungen

1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: 
Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), 
Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon

2. Krebstiere
3. Eier
4. Fische
5. Erdnüsse
6. Sojabohnen
7. Milch (einschließlich Laktose)
8. Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: Mandeln, 

Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder 
Queenslandnüsse

9. Sellerie
10. Senf
11. Sesamsamen
12. Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm 

pro Kilogramm oder Liter)
13. Lupinen
14. Weichtiere

ZusatzstoffeZusatzstoffe

A = Antioxidationsmittel

B = Backtriebmittel

E = Emulgator

F = Farbstoff

FM = Festigungsmittel

FH = Feuchthaltemittel

FÜ = Füllstoff

G = Geliermittel

GV = 

Geschmacksverstärker

K = Konservierungsstoff

M = 

Mehlbehandlungsmittel

MS = Modifizierte Stärke

S = Säuerungsmittel

SR = Säureregulator

SV = Schaumverhüter

SCH = Schmelzsalz

ST = Stabilisator

SÜ = Süßungsmittel

TG = Treibgas

TM = Trennmittel

Ü = Überzugsmittel

V = Verdickungsmittel 

Bei  Fragen oder Problemen 

wenden Sie sich bitte an 

unsere Mitarbeiter an.

Quelle: 

Bundesamt für 

Lebensmittelsicherheit

mailto:info@orientalgourmet.de


Bitte beachten Sie auf Zusatzstoffe

Suppen – Vorspeisen
€

1 Peking-Suppe ( sauer-scharf) 3,6,GV …....................................... 3,00

2 Wan Tan Suppe   1,3,6,GV …....................................... 3,00

3 Gemüsesuppe 6,GV …....................................... 3,00

4 Frühlingsrolle ( Loempia)   1,6,GV …....................................... 3,00

5 Mini Frühlingsrollen 
(vegetarisch, 6 Stk.) 1

…....................................... 3,00

6 Gemischter Salat  6 …....................................... 3,50

7 Krabben-Brot ( Kroepoek ) 1,B,K,V,ST …....................................... 3,00

  

Reis und Nudeln

8 GebratenerReis 3,6,GV 
mit Eiern und Hühnerfleisch   

…....................................... 10,00

9 Nasi Goreng Spezial 2,3,6,A,K,GV,F
mit Hühnerfleisch, Krabben, Schinken
und Curry

…....................................... 11,50

10 Gebratene Nudeln 1,3,6,GV
mit Eiern und Hühnerfleisch 

…....................................... 10,00

11 GebrateneNudeln 1,3,6,GV  
mit Eiern und Rinderfilet  

…....................................... 11,50

12 Gebratene Nudeln 2,3,6,GV 
mit Eiern und Garnellen 

…....................................... 17,50

13 Gebratene Nudeln 1,3,6,GV   
mit verschiedenem Gemüse

…....................................... 10,00

14 Bami Goreng Spezial 2,3,6,A,GV,F …....................................... 11,50

Schweinefleisch-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

15 Chop Suey Schweinefleisch 6,GV 
mit verschiedenem Gemüse 

…....................................... 10,00

16 Schweinefleisch  6,7,GV,F
mit Curry und Gemüse  

…....................................... 10,00

17 Kun Po Schweinefleisch 6,8,GV 
mit  versch. Zutaten ( scharf)

…....................................... 10,00

18 Szechuan-Schweinefleisch6,,GV,K
mit Bambussprossen und Sellerie 
nach Szechuan Art ( scharf)

…....................................... 10,00

Bitte beachten Sie auf Zusatzstoffe

 Rindfleisch-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

19 Chop Suey Rindfleisch 6,GV 
mit verschiedenem Gemüse 

…....................................... 11,50

20 Rindfleisch mit Gemüse 6,8,GV
und frischen Basilikum (sehr scharf) 

…....................................... 11,50

21 Kun Po Rindfleisch  6,8,GV  
mit versch. Zutaten ( scharf)  

…....................................... 11,50

22 Rindfleisch mit Zwiebeln 6,GV …....................................... 11,50

Hühnerfleisch-Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

23 Chop Suey Hühnerbrust 6,GV
mit verschiedenem Gemüse  

…....................................... 10,00

24 Hühnerbrust 6,GV,F
mit Curry und Gemüse 

…....................................... 11,50

25 Knusprig gebackenes Hähnchen 
mit Ananas und  süß-saurer Soße 6,1,GV

…....................................... 11,50

26 Kun Po Hühnerbrust  6,8,GV,F 
mit Caschewnuß (scharf) 

…....................................... 10,00

27 Hühnerbrust paniert 1,5,6,GV 
mit süß-saurer oder Erdnuss-Soße

…....................................... 12,00

Enten-Gerichte
( dazu eine Schale Reis)

28 Knusprige Ente  1,6,F,GV
mit verschiedenem Gemüse 

…....................................... 14,50

29 Knusprige Ente à la MALAYSIA  
mit Curry Soße und Sojabohnensprossen 
1,6,F,GV

…....................................... 14,50

30 Knusprige Ente 1,6,F,GV  
mit Ananas und süß saurer Soße 

…....................................... 14,50

31 Knusprige Ente  1,2,6,GV
mit acht Kostbarkeiten (scharf) 

…....................................... 14,50

32 Knusprige Ente mit  Knoblauch-Soße
und Sojabohnensprossen 1,6,GV

…....................................... 14,50

45 Knusprige Ente 1,6,GV
mit gebratene Nudeln 

…....................................... 14,50

Sushibox

42 Sushi-Box  zum Mitnehmen 2,6,11 …....................................... 14,90

Bitte beachten Sie auf Zusatzstoffe

Garnelen und Fischgerichte
(dazu eine Schale Reis)

33 Chop Suey 2,6,GV
mit chinesischen Garnelen  

…....................................... 18,50

34 Kon-Po Ha  Garnelen 2,6,G
mit gewürzter, scharfer Soße 

…....................................... 19,50

35 Chinesische Garnelen   1,2,GV
paniert mit süß saurer Sauce 

…....................................... 19,50

36 Rotbarschfilet  1,4,6,G
mit verschiedenem Gemüse  

…....................................... 12,50

37 Rotbarschfilet 1,4,GV 
mit süß saurer Soße 

…....................................... 12,50

Vegetarische Gerichte
(dazu eine Schale Reis)

38 Buddhistisches Spezialgericht 
mit versch. Gemüse 6,GV

…....................................... 8,50

39 Knusprig gebackenes Gemüse 
mit süß saurer Soße 1,GV

…....................................... 9,00

40 Tofu vegetarisch   6,GV     
Gebackener Tofu mit chin. Pilzen und 
versch. Gemüse in pikante Sauce

…....................................... 11,00

Beilagen und Nachtisch

50 Gebratene Nudeln mit Eiern (statt Reis) 
1,3,6,GV

…....................................... 3,00

51 Gebratener Reis mit Eiern (statt Reis) 
3,6,GV

…....................................... 3,00

41 Gebackene Banane  mit Honig 1 …....................................... 3,50

Spezialitäten des Hauses

(dazu eine Schale Reis)

S1 Chow Sam Sien 2,6,GV  
Gebratene Hühnerbrust, Gemüse
Schweinefleisch, Garnelen 

…....................................... 13,50

S2 Achte Schätze  2,6,GV
Verschiedene Fleischsorten und 
Gemüse in Hoi-sin Soße (scharf)  

…....................................... 13,50

S3 Gegrillte Ente  1,6,GV     
Nach original HONG-KONG Rezept, 
mit süß-saurer Soße

…....................................... 15,00

S4 Gebratenes Rindfleisch  6,GV 
mit Frühlingszwiebeln und Ingwer

…....................................... 12,50


